
E n t r é e

D e s s e r t

Crème de petits pois en mousseline
Sarrasin soufflé / Vieux Serrano / Croûtons de chèvre

Saumon Gravlax
Asperges Blanches / Oeuf fermier / citron noir

ou
Foie gras de canard en Mi-Cuit Maison

Premières fraises / Rhubarbe / Compotée poivrée / Fraîcheur basilic

Lapin de Pâques
Par la Pâtisserie Cathelain d’Arras

Mousse chocolat / Croustillant praliné Noisette / Confit citronné

P l a t
Gigot d’Agneau Boucher

Endives et vergeoise brune / Fruits du mendiant / porto vintage
ou 

Faux filet de Boeuf maturé par nos soins
Douceur de chou-fleur / Bleue d’Artois / Forestière corsée

M i s e  e n  b o u c h e

Menu unique - Pas de changement possible -  Prix en euros TTC - Service & sourire compris 

65.-Menu de Pâques
Dimanche 20 Avril Midi & Soir

Lundi 21 Avril Midi & Soir


